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eichen. Das angeblich ein-
.der Brandenburger Gastro-
dazu. Dabel kinnen Ein-
und Giste durchaus sehr gut
nur wissen, wo. Zehn
mit nevem Flan die

‘einkehrt, darf sich aul beste
d ausgezeichneten Service

nehmen ihre Mission sehr

trhar i Moh von Steften Schurz (Hore!
) urael Steffen Specker (Speckers Landhes ).
wnter DinmpF=tala-Linners April 2010

Beste Restaurants
rund um Berlin

Die Teilnehmerliste liest
sich wie ein Wegweiser zu
den schbnsten Restaurants.
Gleich drei Adressen finden
sich in Potsdam;

Alexander Dressel kocht
im Restaurant  Friedrich Wilhelm® im Ho-
tel Bayrisches Haus, Steffen Schwarz im
Restaurant Flore® im Hotel Travel
Charme am Jagertor und Steffen Specker
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Blick In ifire verabschi

a* beweist. Reglona-
wird stets der Vorzug gege-
dig leulinarisehen Traditionen
bewahren Die Koche er-
dabel die Landwirte, auch fast
Obst- und Gemisesorten
en
ische Netzwerk schottet
nicht ab. sendern will auch
uchs fordern. Jeder (st will-
unsere Charta lebt und
y o5 bel der Prasentation

In Sy in der Jigeral-
lee. Danach geht es schon aul Landpar-
tie, In seiner Heimatstadt Brandenborg
liat sich Michael Wiesner im Restaurant
HAm Humbotdthain® in der Plauer Stra-
e einen ausgereichneten Rul erworben.
Maik Vogt ist der Chel In der landschaft-
lich refzvollen .SeeLodge” in Kremmen,
wihrend Torsten Voigt das Restaurant
«Windsplel” Im Hotel Schloss Hubertus-
hihe bal Storkow lingst wieder In die
Spitzeng riickgedithrt hat
Aul Bestindigkelt setal Dieter Kobusch
schon selt Jahren im Hotel . Vierseit-
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wber (0 1 ) Alexander Dressel, Michae! Wiesner, Peter Kriger, Torsten Voigh,
Maik Vot Sreffen Schwarz und René Johnke
amiter: (a0 i ) Frank Schretber, Dictor Kebersch nd Steflen Specker

hal* in Luckenwalde, genau wie Frank
Schreiber tm  Goldenen Hahn® in Fins-
terwalde, Noch vergleichsweise neu
in dieser Aulstellung ist Peter Kriger
vinm Gut Klostermiihle swischen Berlin
und Frankfurt (Oder). Der erst 26-Jahiri-
ge René Jahnke verwihnt die Gaste im
Restaurant Markische Stuben® im Resi-
denz-Hotel Motzen.

Einige Spitzenkache lehlen noch in
det Gilde. Aber die stoBen viellelcht sph-
1er dazu, zumal der erstmals vergebene
Preis  Markisches Gaumengold® im April
an eine Frau ging.

Carmen Kriiger, Inhaberin und Ki-
chin van Carmens Restaurant in Eich-
walde am shddstlichen Ortsrand von
Berlin, wurde fir thre Verdienste um die
kulinarische Entwicklung Brandenburgs
ausgezelchnet

-Sie war nach der Wende die Ers-
1e, die in der schiichten Ehrlichkeil der
Brandenburger Rezepturen die Zukunft
erkannte”, hieff es in der Laudatio
won Clirtste Stewer
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Spargel | Gastro

Direkt vom Feld

Brandenburg hat kaum ein anderes Gemiise so
kultiviert wie den Spargel. Bis Mitte Juni kann
man die Bauern besuchen und den meist
polnischen Hilfskréiften sehr frith morgens
oder nachmittags gegen 16 Uhr
beim Spargelstechen zusehen
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P> Spargelgasthof Nieplitztal
Kahnsdorfer Weg 5

14547 Beelitz

Tel. 03 32 04-627 27
www.spargelhof-nieplitztal.de

> Spargelhof

am Storchennest
DorfstraBe 25
14547 Beelitz

OT Rieben

Tel. 03 32 04-347 14
www.spargelhof-
am-storchennest.de

P> Spargelhof Markerland
Dorfstrale 1a

1457 Schlunkendorf

Tel. 03 32 04-341 85
www.spargelhof-
maerkerland.de

8

> Spargelland Hoppenrade
Knoblaucher Weg 8k

14641 Wustermark

Tel. 03 32 34-604 32
www.spargelland-
hoppenrade.de

Foto: Peter von Bechen/pixelio

P> fiir die Daheimgebliebenen
gute Adressen auf der nichsten Seite

lllustration: hipi,
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