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NOCH VIER WOCHEN BIS ZUM GROSSEN
KOCHETREFFEN ,BRANDENEURG UNTER DAMPF*

Wenn die interessantesten Kiche und die spannendsten
Nachwuchstalente gemeinsam kochen, ereignet sich ein
Hochyenuss fiir alle Sinne: Sehen, riechen, schmecken und
genieBen in filnf Gangen! ,Brandenbury unter Dampf”

veranstaltet zum ersten Mal ein exklusives Gala-Dinner:

arm 16, April urn 18 Lihr
im DameritzSeehotel
kanalstralie 38/39
126888 Berlin-Kipenick

Jeweils mwel Kiche interpretieran ein Produkt und versprechen so doppelten Genuss: Jeden Gang gibt es in
el Variationen. Wo saviel kreativer Geist und unterschiedlichste Stile aufeinandertrefien, entstehen

ginzigarige kulinarische Highlights: won Flusskrehs-Wariationen

Dinner am Potsdamer Platz

Elegante BEventlocation mit Show- kilche und Lounge hier ansehen!
e berlinefraiheit.com
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Oher Beelitzer Kaninchen und Spanferkelricken biz hin zu einerm Rhabarber Techtelmechtel wird

ausschlielich gekocht, was auf den Ackern und in den Géren zwischen Oder und Elbe gin geschmackliches
Erlebniz ist. Moderator Jargen Karney fuhrt durch den Abend, unterstitzt durch eine Yiedeoleinwand, auf der
den Kachen sogar beim Kicheln dber die Schulter geschaut werden kann.

Warten kosten 120 Euro pro Person, inklusive 5-Gang Mend, Wasser und Wein, Verhindliche Anmeldung beim
Damerizseehotel unter 030-616 74 40 oder info@@daemeriEseehotel.de.

Mt Brandenhurg unter Dampf bdndeln zehn Koche, Restaurants und Hotels aus der Mark ihre Kreativitat und
Kompetenz und birgen mit diesem einmaligen kulinarischen Metmwerk

flr hochwertige und vielfaltige Gendsse, Versand Presspmeldunien

Senden Sie lhre

Die teilnehmenden Hauser und Koche, Alexander Dressel (Restaurant
Friedrich Wilhelm, Bayerisches Haus), Rena Jahnke (Markische
Stuben, Hotel Residenz Am Motzener See,)Dieter Kobusch (Hote &

Pressemeldungen direkt an

Journalisten & Kunden!
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RestaurantVierseithof), Peter Krager { Gut Klostermahle | All-Madlitz),
Frank Schreiber (Restaurant Goldener Hahn), Steffen Schwarz
(Restaurant Fiare, Travel Charme Am Jageror, Steffen Speacker
(Restaurant Speckers Landhaus), Maik Voigt (Hotel & Restaurant
Seelodge), Thorsten Voigt (Restaurant Windspiel, Schloss
Hubertushdhe) und MichaelYWiesner (Restaurant Am Humboldthain)
setzen gemeinsam ein Zeichen fir Qua-litat, machen Lust auf
Genuss.

Gehobene Gastronomie
in Top idyllischer Lage kistliches
Gala-Mend m. 25 % Rabatt
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