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Kulinarische Premiere in Kopenick

Moch vier Wochen bis zum grofen Kdchetreffen ,Brandenburg unter Dampf wenn die interessantesten Kdche
und die spannendsten Machwuchstalente germeinsam
kochen, ereignet sich ein Hochgenuss fir alle Sinne;
Sehen, riechen, schmecken und genielen in funf
Gdngen! ,Brandenburg unter Dampf” weranstaltet zum
ersten Mal ein exklusives Gala-Dinner:

am 1&. April um 18 Uhr
irm Dameritzseshotel
Kanalstrale 38/39
12585 Eerlin-Kdpenick

Jeweils zwei Koche interpretieren ein Produkt und
wversprechen so doppelten Genuss: Jeden Gang gibt es in
awei Variationen. Wo so viel kreativer Ceist und
unterschiedlichste Stile aufeinandertreffen, entstehen
einzigartige kulinarische Highlights: Won Flusskrebs-Variationen Uber Eeelitzer Kaninchen und
Spanferkelriicken his hin zu einem Ehabarber Techtelmechtel wird ausschlielich gek ocht, was auf den
Ackern und in den Garten zwischen Oder und Elbe ein geschmackliches Erlebnis ist. Moderator Jirgen
Karney fihrt durch den Abend, unterstitzt durch eine Viedeoleinwand, auf der den Kéchen sogar beim
Kacheln Gber die Schulter geschaut werden kann.
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Karten kosten 120 Euro pro Person, inklusive 5-Gang Mend, Wasser und Wein, Yerbindliche Anmeldung
bieim Dameritzseehotel unter 030-816 74 40 oder info@daemeritzseshotel.de.
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Unternehmensprofil:
In ,Erandenburg unter Dampf™ blndeln zehn Koche, Restaurants und Hotels aus der Mark ihre Kreativitat
und Kompetenz und blrgen mit diesem einmaligen kulinarischen Metzwerk flr hochwertige und wielfdltige

Cendsse.

Die teilnehmenden Hauser und Kiche, Alexander Dressel (Restaurant Friedrich wilhelm, BEayerisches Haus),
René Jahnke (Markische Stuben, Hotel Residenz Am Motzener See,)Dieter Kobusch (Hote & Restaurant
wierseithof),Peter Kriger { Cut Klostermihle , Alt-Madlitz), Frank Schreiber (Restaurant Coldener
Hahn),zteffen Schwarz (Restaurant Fiore, Travel Charme Am Jdgertor),5teffen Specker (Restaurant Speckers
Landhaus), Maik Voigt (Hotel & Restaurant Seelodge), Thorsten Voigt (Restaurant windspiel, Schloss
Hubertushihe) und Michael Wiesner (Restaurant Am Humboldthain) setzen gemeinsam ein Zeichen flr
Qua=litdt, machen Lust auf Genuss.
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