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Hoch vier Wachen his zum groken Kichetreffen ,,Brandenburg unter Dampf™

firmenpresse) - Wenn die interessantesten Kiche und die spannendsten
Machwachstalente gemeinsam kachen, ereignet sich ein Hochaenuss filr alle Sinne:
Sehen, riechen, schmecken und geniefien in finf Gangen! , Brandenburg unter
Dampf veranstaltet zum ersten Mal ain exklusives Gala-Dinner:

am 16. April um 18 Uhr
im DamerieSeehotel
Kanalstralie 28534
12589 Berlin-Képenick

Jeweils mwei Kache interpretieren ein Produkt und versprechen so doppelten Genuss:
Jeden Gang gibt es in zwei Variationen. Yo soviel kreativer Geist und
unterschiedlichste Stile aufeinanderreffen, entstehen einzigariae kulinarische
Highlights: Yon Flusskrebs-Variationen Ober Beelitzer Kaninchen und
Spanferkelriicken bis hin zu einem Rhaharber Techtelmechtel wird ausschliellich
gekocht, was auf den Ackern und in den Garten zwischen Oder und Elbe ein
geschmackliches Erlebnis ist. Moderator JOrgen Karney fihrt durch den Abend,
unterstitet durch eine Wiedealeinwand, auf der den Kichen sogar heim Eécheln dber
die Schulter geschautwerden kann.

karten kasten 120 Eura pra Persan, inklusive 5-Gang Mend, Wasser und wWWein.
Yerhindliche Anmeldung beim Damerilzseehotel unter 030-616 74 40 oder
infofafidaemeritzseehotel de

Unternehmensinformation / Kurzprofil:

In, Brandenburg unter Dampf bindeln zehn Koche, Restaurants und Hotels aus der
Mark ihre Kreativitat und Kompetenz und birgen mit diesem einmaligen kulinarischen
Metmwark fr hochwertige und vielfaltige Genldsse.

Die teilnehmenden Hauser und Kiche, Alexander Dressel (Restaurant Friedrich
Wilhelm, Baverisches Haus), René Jahnke (Markische Stuben, Hotel Residenz Am
Motzener See)Dieter kKobusch (Hote & Restaurant Vierseithof), Peter Krdger ( Gut
Klostermihle , All-madlitz), Frank Schreiber (Restaurant Goldener Hahn, Steffen
Schwarz (Restaurant Fiore, Travel Charme Am Jagertor), Steffen Specker (Restaurant
Speckers Landhaus), Maik Voigt (Hotel & Restaurant Seelodge), Thorsten Voigt
(Restaurant Windspiel, Schloss Huhertushdhe) und Michael Wiesner (Restaurant Am
Humbaoldthain) setzen gemeinsam ein Zeichen fir Qua-litat, machen Lust auf
Genuss.

Weitere Infos zur Pressemeldung:
hitp e brandenburg-unter-dampf.de
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