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PoTspam - Brandenburg soll vom Ent-
wicklungsland zum Entdeckerland wer-
den - jedenfalls in kulinarischer Hinsicht.
Das ist das Ziel der besten Koche aus der
Region, die jetzt das schon linger be-
kannte Etikett ,Brandenburg unter
Dampf* fiir eine Neubesinnung nutzen.
Statt nur ab und zu eine gemeinsame Ver-
anstaltungzu organisieren, will man konti-
nuietlich zusammenarbeiten, um das
Land stirker ins Bewusstsein anspruchs-
voller Giste zu riicken.

Vorerst sind zehn Kéche mit ihren Be-
tricben dabei, vorandie Sternekdche Tors-
ten Voigt (Schloss Hubertushéhe) und
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Tradition auf dem Teller

Alexander Dressel(Bayrisches Haus Pots-
dam). Ebensounter Dampfstehen die Res-
taurants Gut Klostermiihle (Alt Madlitz),
Vierseithof (Luckenwalde), Residenz
(Motzen), Am Jigertor und Speckers
Landhaus (Potsdam), Goldener
Hahn (Finsterwalde), Seelodge (Krem-
men) und Am Humboldthain (Branden-
burg/Havel). Ahnlich engagierten Kolle-
gen stehe ihr Netzwerk offen, sagen sie:
JJeder ist willkommen, der unsere Ge-
nuss-Charta lebt und umsetzt.”
Genuss-Charta  bedeutet: Die  Kéche
verpflichten sich auf ein Genusssiegel fiir
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dardsund sie wahrenund pflegen die kuli-
narischen Traditionen der Mark, indem
sie bevorzugt Produkte aus den Regionen
Brandenburgs beziehen. ,Wir wiinschen
uns beispielsweise, dass fast vergessene
Obst- und Gemiisesorten wieder ange-
baut werden, und wollen die Landwirte
dazu ermuntern®, sagt Torsten Voigt vom
Restaurant Windspiel in Hubertushshe.
»Viele Kéche kénnen auch mehr dieser
Produkte abnehmen.*

+Brandenburg unter Dampf*“ sieht sich
auch als Wirtschaftsfaktor. ,, Wir sind mit
unserer Heimat verwurzelt und wollen
die Landkreise in Sachen Arbeitsplitze

Zehn Spitzenkoche wollen die Mark kulinarisch voranbringen. Thr Motto: ,Brandenburg unter Dampf*

und touristische Entwicklung voranbrin-
gen", sagt Frank Schreiber vom Goldenen
Hahn in Finsterwalde. Gemeinsam enga-
gierensichdie K6che fiir die Aus-und Wei-
terbildung des Nachwuchses in Kiiche,
Restaurants und Hotels. Dieter Hiitte, Ge-
schiftsfithrer der Tourismus-Marketing
Brandenburg GmbH, begriifit die Initia-
tive: ,,Mit ihrem Einsatz und ihrem Enga-
gement stirken Brandenburgs Kéche die
Entwicklung der Regionen und férdern
den Tourismus.“ BernD MATTHIES

6’@ Weiteres im Internet unter
www.brandenburgunterdampf.de




