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@ Spitzenkoche wollen die Mark kulinarisch
voranbringen

Zehn der besten Brandenburger Kdche wollen die Region unter dem
Motto ,Brandenburg unter Dampf stirker ins Bewusstsein anspruchsvoller Giste
riicken.

BERMD MATTHES

Fotsdam - Brandenburg soll vom Entwicklungsland zum Entdeckerland werden - jedenfalls in
kulinarischer Hinsicht. Das ist das Ziel der besten Kiche aus der Region, die jetzt das schon
linger bekannte Etikett  Brandenburg unter Dampf* fiir eine Meubesinnung nutzen. Statt nur
ab und zu eine gemeinsame Veranstaltung zu organisisren, will man kontinuierlich
zusammenarbeiten, um das Land stirker ins Bewusstsain anspruchsveller Gasta zu riicken.
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Vorerst sind zehn Kdche mit thren Betrisben dabei, voran die Starnskdche Torsten Voigt
{Schloss Hubertushthe) und Alexander Dressel (Bayrisches Haus Potsdam). Ebenso unter
Dampf stehen die Restaurants Gut Klostermithle (Alt Madlitz), Vierseithof (Luckenwalds),
Rasidenz (Motzen), Am Jagertor und Spackers Landhaus (Potsdam), Goldener Hahn (Finsterwalde),
Seelodge (Kremmen) und Am Humboldthain (Brandenburg /Havel). Ahnlich engagierten Kollegen
steha thr Wetzwerk offen, sagen sie: Jader ist willkommen, dar unsere Genuss-Charta lebt und
umsstzt.”

Genuss-Charta bedeutet: Die Kéiche verpflichten sich auf ein Genusssisgel fiir Reinhsits-, Frische- und :
Qualititsstandards und sie wahren und pflegen die kulinarischen Traditionen der Mark, indem sie '
bevorzugt Produkte aus den Regionen Brandsnburgs bazishen.  Wir wiinschan uns beispislawsaise,
dass fast vergessene Obst- und Gemiisesorten wieder angebaut werden, und wollen die Landwirte
dazu ermuntern®, sagt Torsten Voigt vom Restaurant Windspiel in Hubertushdhe, | Viele Kdche

knnen auch mehr dieser Produkte abnehmen.”

yBrandenburg unter Dampf* sieht sich auch als Wirtschaftsfaktor. \Wir sind mit unserer Haimat
varvwurzalt und wollen die Landkreise in Sachen Arbeitsplites und touristische Entwicklung
voranbringen®, sagt Frank Schreiber wom Goldenen Hahn in Finsterwalde. Gemeainsam engagieren
sich die Kiche fiir die Aus- und Weitarbildung des Wachwuchses in Kiiche, Restaurants und Hotels.
Dieter Hiitte, Geschifisfiihrer der Tourismus-Marksting Brandsnburg GmbH, begrifit dis
Initiativa: Mit ihram Einsatz und ihrem Engagement stirken Brandenburgs Koche dis Entwicklung
der Regicnen und férdern den Tourismus.” Bernd Matthies

Weiteres im Internet unter

wyrw brandenburgunterdampf.de

ﬂ'/’g%wu‘:}f > Kaiserdamm 99 | D-14057 Berlin
[ 0 Tel+493033 099 86.80 | Fax +49.30.33 099 86.89
info@p3prde | www.p3pr.de



