» Brandenburg

Lodge nach kanadischem Vorbild

Neue gastronomische Einrichtung am Kremmener See liegt nur 35 Autominuten vom Kurfiirstendamm entfernt

KREMMEN. Berlin hat eine neue Aus-
flugslacation. Anfang Juli hat dic zirka
35 Autominuten vom Kurfilrsten-
damm gelegene Scelodge am Krem-
mener See erfiffner. ,Was die Sansibar
fiir Syl ist, soll die Seelodge fiir Berlin
werden”, steckt sich Inhaber Olal
Brandenburg hohe Ziele.

Dhe Vorausselzungen dafiir  sind
gut, denn die mitten in die Natur ein-
gebettete Lodge bietet mir zwei Hes-
taurants, Terrasse, cigenem Sand
strand, Seehrilcke, kleiner Privatinse,
Biergarten, Bootsverleih und -anlege-
platz aptimale Bedingungen [lr Ta-
gesgiste sowie fiir Veranstaltungen
und Events. Mittelfristig planen wir
mit je einem Drittel Giisten aus der
unmittelbaren Region, Berlinern und
internationalen Gasten®, erlautert Olaf
Brandenburg, der rusammen mit Mit-
cigentiimer und Bruder Sven im
Hauptheruf Inhaber einer bekannten
Berliner Werbeagentur ist, den Busi-
nessplan.

Platz fiir Veranstaltungen

Die Besucher sollen dann zu gleichen
Teilen beim klassischen Tagesgeschiift,
kleineren Festen wie Gehurtstagen
und Hochzeiten und durch Grofiver-
anstaltungen von 100 bis 1000 Gisten
fiir den nétigen Umsatz sorgen. ,Zur-
zeit haben wir etwa zehn Anfragen
witchentlich filr zukiinftige Veranstal-
tungen”, gibt sich Brandenburg opti-

| » Eigentiimer:

i  Kremmen GbR, Olaf und Sven
Brandenburg, Ingo Pyko

+ Kiichenchef: Jens Thiemer

. = Restaurantleiter: Joe Akpolat

! » Mitarbeiter: 10

i » Platze: Innenbereich 120 Plitze

(aufgeteilt aul Lodge Restaurant

mistisch. Jetzt, in der Erdffnungspha-
se, dominieren jedoch noch die Tages-
giste, Mit denen zeigt er sich aber
hoch zufrieden: JIm ersten Monat la-
gen die Zahlen 40 Prozent iher dem
Plan. Aber man muss sich die Zahlen
natiirlich nach zwilfl Monalen an-
schauen, um zu sehen, ob die Kalkula-
tion aufgeht.”

Eigentlich waren die neuen Eigen-
tiimer mehr an der Immobilie interes-
siert, als daran in dic Gastronomie
einzusteigen. ,Ich habe das Ohjekt bei

und Bistro Seekuche), Terrasse

150 Plitze ;
» Preise (Hauptgericht): i

7,30 Euro bis 18,70 Euro
» Kontakt: Am Seeweg 4 A

16766 Kremmen

Tel. 033055 22080

www.seelodge.de

einer Paddeltour mit meiner Frau ent-
deckt und dachte, das muss ich ha-
hen®, erklirt Sven Brandenburg. ,Ei-
nen Monat spiter habe ich es in der
#weilen Zwangsversteigerung fir den
Preis einer Eigentumswohnung in
Berlin-Mitte belominen”, erklirt der
Marketingfachmann.

Insgesamt steckten die Eigentiimer
dann noch einmal 400,000 Euro in die
Restaurierung des auf 64 Pfihlen di-
rekt in den See gebauten Hauses, das
seit 1993 als Restaurant und Sechotel
Austliigler empfing. Schon 1932 zog
hier cine Badeanstalt mit Strandhalle
Naturliehhaber und Badegiste an,

Den Umbau zu einer brandenbur-
gischen Lodge, nach dem Vorbild ka-
nadischer und afrikanischer National-
park-Lodges gestaltete die Architektin
Antje Black. Sie verbaute hauptsich-
lich Maturwerkstoffe aus der Region
wie Fichte, Kiefer und Flusssteine. Aus
letzteren wurde ein michtiger offener
Kamin im Raum installiert und trennt
nun das Lodge-Restaurant von dem
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Gastronomische Nutzung: Die Seelodge setzt auf Tagesgdste und einen bunten Mix aus Veranst

altungen

Fato: Uwe Lehmann

Bistro Seekiiche. Dart kfnnen sich
Angler ihren Fang gegen ein so ge-
nanntes ,Hakengeld® von der Kiiche
zubereiten lassen. Ansonsten kreiert
der 25-juhrige Kuchenchef Jens Thie-
mer, Tuvor im Arosa Kitzhithel am
Herd, brandenburgisches Crossover:
eine bodenstindig und saisonal ausge-
richtete Regionalkiiche. Doch auch
das Nackensteak vom Grill im Bier-
garten und Snacks an der Strandbar
gibt es.

Bungalows geplant

Die sieben Zimmer der Lodge mit
herrlichem Seeblick, ewei davon wur-
den hereits zu luxuridsen Eigner-
Suiten umgebaut, sind nicht fiir nor-
male Gaste zu buchen. Sie kéinnen nur
in Verbindung mit einer Veranstal-
tung angemieter werden. Dafiir sollen
jedoch in einer zweiten Bauphase auf
dem 13000 Quadratmeter grofen
Grundstiick im Wald noch zehn Holz-
bungalows aul Pfihlen entstehen.

Uwe Lehmann
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